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SILBERTEC

FOOD PROCESSING TECHNOLOGY.

Asesoramos a nuestros clientes, transformando sus ideas en soluciones de
envasado eficientes, sostenibles y adaptadas a las necesidades de cada producto.
Innovamos en envases flexibles de alto rendimiento, orientados a la optimizacion de
procesos en envasadoras, combinando tecnologia de vanguardia, asesoria experta y
un compromiso constante con la calidad y la mejora continua.
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Nuestros films coextruidos de 11 capas, fabricados con tecnologia
de Ultima generacion y enfriado por Water Quench, estan disefia-
dos para ofrecer un excelente rendimiento en procesos de envasa-
do al vacio o en atmodsfera modificada (ATM).

Estos son aptos para contacto directo con alimentos y son ideales
para envasar carnes frescas, embutidos, quesos, pescados y platos
preparados por sus optimas barreras al oxigeno y al vapor de agua.
Nuestros films garantizan conservacion, presentacion y protec-
cion, adaptandose a las exigencias del mercado alimentario actual.

Beneficios
Resistencia Transparencia Permanencia
mecanica y brillo de barreras

SBT

Uniformidad Reduccién de Certificacion
en los espesores espesores BRC
Caracteristicas Procesos Térmicos
MB HB
Frio -18°C -25°C
Films Flexibles Media y Alta Barrera Calor 90°C | Maximo 3 horas

Espesor Tapa 70 a 100p / Fondo 90 a 275u Microondas Calentar envases abiertos

Metros por bobina segun la maquinay en cumplimiento con Ley del Saco.
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Nuestras bolsas pouch coextruidas de 11 capas, son fabricadas
con tecnologfa de Ultima generacion Water Quench, para procesos
de envasado al vacio o en atmdésfera modificada (ATM), ofrecen
maxima proteccién y eficiencia operativa, con sellos resistentes
que garantizan hermeticidad confiable. Su estructura barrera
asegura frescura, vida Util y calidad sensorial en alimentos como
carnes, embutidos, quesos, platos preparados, entre otros. Esta
solucion cumple con los mas altos estandares del mercado alimen-
tario.

SBT

Beneficios
Resistencia Uniformidad en Inocuidad en
mecanica los espesores el proceso

Certificacion

BRC
Caracteristicas Procesos Térmicos
MB
Frio 18°C
Pouch 3 sellos, transparenciay brillo* Calor 105°C | Rango Estandar
Espesor 90 90°C a 105°C | max. 1 hora

70°C a 90°C | max. 3 horas
*para envasado al vacio y ATM. ’

Cajas de 500, 1.000 y 2.000 unidades segtin formato. 12 medidas diferentes.
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Combinamos clipeadoras de alto rendimiento con consumibles
perfectamente compatibles que aseguran continuidad operacio-
nal, alta velocidad de trabajo y menor desgaste del equipo. Esto se
potencia con nuestro exclusivo proceso SAFE-COAT, un revesti-
miento inocuo que optimiza el rendimiento y protege la maquina-
ria a largo plazo. Ademas, ofrecemos soluciones personalizadas
para cada tipo de producto.

Beneficios
Materias primas Asesoramientoy
de alta calidad servicio técnico

SBT

Uniformidad en
las medidas

Revestimiento de seguridad (Safe-Coat)
que asegura altas velocidades

Caracteristicas
Clips Metélicos y plasticos.
Formatos Ditintos formatos (rollo o tira) y colores.

Funcionalidad  Para todo tipo

e tripas, calibre de 25a 160 mm



Proteccion que conserva,
calidad que perdura.




SBT

Beneficios
Nuestras soluciones de envasado Skin se adaptan al producto/alimento
como una segunda piel, ofreciendo una presentacion atractiva y una
sujecion segura sobre la bandeja. Es una solucion pensada para ayudarle a Destaca la calidad Alta transparencia Presentacion
destacar sus productos en el punto de venta, proteger su calidad durante del producto del film Premium
la distribuciéon y entregar una mejor experiencia al consumidor. Ofrece- |
mos soluciones completas para envasado Skin, incluyendo film superior, | | | |
film inferior semirrigido y alternativas sobre bandejas plasticas o carton,
adaptandonos a los requerimientos especificos de cada aplicacion.
Efecto Skin Mantiene el producto Proteje la
La seleccion final de la estructura debe validarse considerando el produc- realza el producto firme y estable apariencia
to, el envase, el equipo de envasado vy las condiciones reales de operacion.
Caracteristicas
Barrera Alta barrera con EVOH Compatibilidad = Alternativas para distintas
Espesor vl’a rﬁu '
Apariencia  Transpar Contacto Materiales desarrollados

alimentario
Resistencia

Aplicaciones
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SILBERTEC

FOOD PROCESSING TECHNOLOGY.

e

PACKAGING—

Silbertec S.A.

www.silbertec.cl

ventas@silbertec.cl

Av. San Pablo 10.200, Edificio 3, Of. 21-22, Pudahuel, Stgo.

Ruta 5, km 1.017, lado oriente, Oficina 8 Bodega litoral, Pto. Montt.

f %
Somos socios del l‘i\

Centro de Envases
9 Jes de Chile 1SO 9001

oA
S”NF\C>°

INNNNNNNNNNNNNNNNNN




