
Films Silbertec es apto para contacto con 
alimentos, adecuado para carnes frescas, 

embutidos, quesos, pescados y platos 
preparados envasados al vacío o ATM.

• Films flexibles Media Barrera; Alta barrera y 
Cocinables.

• Temperatura y tiempo de uso con alimentos:
✓ Estándar:
- Desde -40°C a +40°C durante todo el tiempo de 

almacenamiento.
✓ Cocinable: 
- 100°C x 4hrs máx .
• Espesor: Tapa 70µ ; Fondo 90 a 275µ.
• Metros por bobina: Según características de máquina 

y en cumplimiento con Ley del saco.

Características:

Beneficios:
Para envasar al vacío o ATM

• Tecnología de última generación

Coextrusión en 11 capas, enfriado por agua

✓ Mayor resistencia mecánica

✓ Uniformidad en los espesores.

✓ Mayor transparencia y brillo de los films.

✓ Reducción de espesores y mantención de barreras

✓ Inocuidad durante el proceso de fabricación

✓ Certificaciones GFSI.


