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“ " Le caratteristiche e le notizie tecniche sono indicative e non impegnative, la
~Ditta Gasparin si riserva di apportare modifiche in qualsiasi momento e senza
alcun preavwviso.

s All technical features and data are purely indicative and not binding. Gasparin
reserves the right to modify its products without warning in any moment.

Les caractéristiques et les notices techniques sont fournies a titre indicatif et
ne sont pas contraignantes. La société Gasparin se réserve le droit d'apporter
toutes les modifications jugées utiles a tout moment et sans préavis aucun.
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) Las caracteristicas y especificaciones técnicas son indicativas y no vinculantes.
~ Lafirma Gasparin se reserva el derecho de aportar modificaciones en cualquier
momento sin preaviso alguno.
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BREVETTI GASPARIN SRL

via 1° maggio, 19 - 36035 Marano Vicentino - Vicenza - Italy
T. +39 0445 560065 - F. +39 0445 622484

info@gasparin.it - www.gasparin.it
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Slicing and packaging systems for the baking industry.

Mod. 2000

CORTADORA INDUSTRIAL DE CUCHILLAS CONTINUAS

MMPOMBILLJTEHHAS XNIEBOPE3ATEJIbHAS! MALLNHA
C HEMPEPbLIBHbIMI HOXXAMIA

() TAGLIERINA A LAME CONTINUE INDUSTRIALE
2 INDUSTRIAL CONTINUOUS BAND BLADE SLICER
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" TRANCHEUSE A LAMES CONTINUES INDUSTRIELLE
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LONGUEUR MAX LONGITUD MAX. MAKC [UTHHA
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600 mm
(on request 800 mm)

16 - 75 pcs/min.

2020 Kg
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Taglierina a lame continue industriale.

1. Atta al taglio di filoni di pane ad alta velocita
per alte produzioni a cicli di lavoro continuativo

2. Predisposta per I'allacciamento con caricatori
automatici ed abbinamento in linea su impianti
di produzione fette biscottate

3. Testata di taglio a lame continue montate su rulli
rettificati e bilanciati per un ottima aderenza

4. Martelletti guidalame in metallo duro
con riporto in widia

5. Passo lame a scelta ed intercambiabile,
minimo 8mm

6. Nastri di carico in entrata: superiore con altezza
regolabile, atto a spingere il pane verso le lame
ed inferiore con spondine di guida registrabili

7. Velocita di avanzamento nastri regolabile
tramite inverter

8. Pannello elettrico con comandi centralizzati,
emergenze elettriche secondo normative
e plexiglass di protezione

9. Struttura portante in robusto acciaio verniciato

Optional

10. Oliatura pneumatica lame

11. Doppia corsia di taglio in entrata

12. Pantografo regolazione passo lame

13. Nastrino evacuazione scarti laterali filone
14. Vlersione Inox
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Cortadora industrial de cuchillas continuas.

1. Adecuada para el corte de barras de pan
a alta velocidad para producciones elevadas
y ciclos de trabajo continuo

2. Predispuesta para la conexion con cargadores
automaticos y el acoplamiento en linea
en plantas de produccion de tostadas

3. (abezal de corte de cuchillas continuas
montadas en rodillos rectificados y equilibrados
para garantizar su perfecta adherencia.

4. (Ganchos de guia de las cuchillas de metal duro
con refuerzo de widia.

5. Paso de las cuchillas intercambiable, minimo 8 mm.

6. Cintas de carga de entrada: superior, de altura
regulable, apta para empujar el pan hacia las

cuchillas, e inferior con quias laterales regulables.

7. Velocidad de avance de las cintas regulable
con inverter.

8. Panel eléctrico con mandos centralizados,
emergencias eléctricas segun la normativa
y plexiglas de proteccion.

9. Estructura portante de sélido acero pintado.

Accesorios opcionales

10. Lubricacion neumatica de las cuchillas.

11. Pantégrafo de regulacion del paso
de las cuchillas.
12. Preparacion para la instalacion en linea.
13. Cinta transportadora para la evacuacion
de los desechos laterales de la barra de pan.
14. Version inoxidable.

=5 > EN.

Industrial continuous band blade slicer.

1. Suited for the high-speed slicing of loaves
of bread at high productivity in continuous cycle

2. Designed for connection with automatic loaders
and combination in line with rusk bread
production systems

3. Cutting head with continuous blades mounted
on two rollers rectified and balanced for
a perfect adherence on the surface.

4. Blade guides fingers made in hard metal
covered with Widia.

5. Blade pitch on request and interchangeable,
minimum of 8 mm.

6. Entry loading conveyors: upper, with adjustable
height, suitable to push the bread towards the
blades and lower with adjustable lateral guides.

1. Adjustable Conveyors advancement speed
through inverter.

8. Electric panel with centralized controls,
emergency power according to regulations
and protection plexiglass.

9. Heavy duty design in painted steel.

Optional

10. Pneumatic oiling system on blades.

11. Double cutting line at inlet

12. Predisposition for the inline combination.
13. Loaf lateral scrap offloading belt.

14. Stainless steel version.
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MpombiwwneHHas xnebopesatenbHas MalwmHa
C HempepbIBHbIMM HOXAMMU.

1. npenHa3Hauaetcs A1 BbICOKOCKOPOCTHOI
Hape3ky xneba, ans bonbLumx 06bemos
NPOM3BOCTBA C HEMPEepbIBHbIM LK/IOM PaboTbl

2. IMEET NOArOTOBKY [/151 COBAMHEHNS C
ABTOMATUYECKIMI 3arpy3uNKamMu 1 s BKITKOUEHHs
B MOTOYHbIE IMHNN 151 NPOM3BO/CTBA CYXaPUKOB.

3. Pexywas ronosKa  NEHTOYHbIMK
HOXaMM, YCTaHOBNEHHbIMM Ha bapabaHax,
OTPerynupoBaHHbIMN 1 CbaNaHCMPOBaHHbIMM
NS NN0THOTO NPUAEraHns K NoBEPXHOCTH.

4. HanpasnsioLLne MONOTOUKI HOXEN, U3rOTOBMEHHbIE
113 TBEDAOT0 METaIA C HannaBKoi U3 BURKS.

5. Llar Hoxeii — Ha BbIBOp 1 CMEHHbIR,

MUHUMYM 8 MM.

6. 3arpy30uHble KOHBeIiepbl Ha BXOLE: BEepXHHil
KOHBEIep C perympyemoit BbICOTOM,
npeHa3HaueHHbli A/is Nofaum xneba K Hoxam, 1
HIDKHUIA KOHBETEP C perynupyeMbiMu
HanpasnAoLMMM HopTUKaMN.

7. (KOpOCTb 1BWKEHMS KOHBEIEPOB Perynnpyercs ¢
MOMOLLbH MHBEPTOpA.

8. INeKTPOLLMT C LIEHTPANM30BaHHbIMM YCTPOACTBAMM
yNpaBfieHys, YCTPOACTBAMM IEKTPO3aLLMTbI
COrNIacHo Ae/CTBYHOLLMM HOPMaM 1 3aLLNTHBIMA
OrpXXAEHUSIMM U3 /IeKCUITaca.

9. HecyLuast KOHCTPYKLWS U3 OKPALLIEHHOI NPOYHOIA CTaNM.

[lononHutenbHble onuun

10. MHeBMaTMYECKAs CMCTEMA CMa3KI HOMKER.

Tl [BOMHAS JOPOXKA PE3KM Ha BXOZE.

12. Bo3MOXHOCTb BK/TOYEHNS MaLLNHbI B COCTAB JIMHUM.

13. Marnblit NeHTOYHbIA TPAHCMOpTep A 0TBOAA
bOKOBbIX OTX010B bYXaHOK.

14. Bepcvst MaLLMHbI V3 HepXKaBeHOLLEl CTanu.
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Trancheuse a lames continues industrielle.

1. Prévue pour couper les pains a grande vitesse
pour les grandes productions avec des cycles
de travail continu

2. Prévue pour le raccordement a des chargeurs
automatiques et la jonction en ligne avec
des installations de production de biscottes

3. Téte de coupe a lames continues montées
sur des rouleaux rectifiés et équilibrés pour
une adhérence parfaite.

4. Crochets guide-lame en métal dur avec report
de widia.

5. Pas des lames réglable et interchangeable,
minimum 8 mm.

6. Tapis de chargement en entrée : supérieur,
avec hauteur réglable, concu pour pousser
le pain vers les lames et inférieur avec guides
latéraux réglables.

1. Vitesse d'avancement des tapis réglable
par variateur.

8. Tableau électrique avec commandes centralisées,
alimentation de secours conformément
a la réglementation et protection en plexiglas.

9. Structure porteuse robuste en acier peint.

En option

10. Huilage pneumatique des lames.

11. Double voie de coupe en entrée.

12. Prévue pour intégration en ligne.

13. Bande d'évacuation des déchets latéraux du pain.
14. Vlersion inox.
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