Sistema de Peso Controlado, marca Maja, modelo FP-100,
Procedencia alemana

Caracteristicas:

Corte porcionado de carne de cerdo, vacuno y pavo.

Tolerancia de peso: las piezas de carne magra +/ - 3g, piezas de carne con grasa
+/-3-10g.

Espesor de corte constante.

Alto rendimiento

Bajo tiempo de preparacion

Frecuencia de corte: ajustable para 20 cortes/min (minimo), hasta 130 cortes/min
(méximo).

Durante el proceso de corte, el peso se puede ajustar por gramo sin tener que
cambiar los moldes

La carne no tiene que ser pre-congelada o pre-prensado (-2 ° C a +4 ° C).
Rotacién de la cuchilla en espiral a través del producto: esto permite un corte sin
particulas en la superficie.

Alta durabilidad del filo de la hoja de corte.

La ultima tecnologia de accionamiento servo.

Facil programacion de los diferentes cortes

La parte de conteo: sistema se apaga automaticamente una vez la cantidad
deseada se ha alcanzado.

Construida a partir de acero inoxidable de 15 mm de espesor

Nivel de higiene alto

Facil de limpiar.



Capacidad:

Cortes minimos por minuto
Cortes maximos por minuto

Cortes maximos por hora
Espesor de corte

Datos Técnicos:

Potencia

Voltaje

Corriente
Consumo de aire
Peso

Dimensiones:

Altura
Ancho (sin cinta de descarga)
Ancho (con cinta de descarga)

Largo

Altura de la cinta de descarga
Ancho del embudo de entrada
(longitud maxima de la carne)

Elementos incluidos:

Un cuchillo de corte

20

130

7800

5-50mm

19 Kw

400 V/ 50Hz/ 3 Fases

Max. 29 A (enchufe de 32 A)

620 I/min (minimo 6 bar)

1495 Kg

1850 mm

1875 mm

2055 mm

1000 mm

950 mm

600 mm

Un set completo de calibracién

Regulacion automatica de peso exacto a traveés de servomotores

Identificacién de usuario a través de una llave (contrasefias no son necesarias)
Interfaz de datos para la correccién de peso en linea (chequeador de peso)
Panel de control (touch-screen)
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