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La maquina empanadora-rebozadora alco tipo APT

Modelo estandar

cuidado 6ptimo del producto por nuestro proceso Unico para tipos de pan rallado de
granos finos hasta granos gruesos

depdsito para el pan rallado por la regulacién de la cantidad del pan rallado

el modelo esta construido como un sistema de circulacién para minimizar la formacion
de polvo

mirilla grande dentro del embudo

el producto es empanado completamente por todos lados

dispositivo soplador ajustable que funciona como sistema de circulacion

se puede regular sin escalonamiento la velocidad de la cinta y del tornillo de
alimentacion

todas las roscas transportadoras son soldadas y lijadas completamente de ambos lados
distribucién perfecta del pan rallado en el lecho superior e inferior

sistema vibratorio para pan rallado de granos gruesos

vaciado facil

fabricado segun las exigencias higiénicas mas modernas y con una limpieza facil

alta seguridad de servicio

movil sobre 4 rodillos para cargas pesadas que son rotables de 360°, con freno de
estacionamiento

la construccion es completamente de acero inoxidable, todos los materiales son aptos
para alimentos



Aplicaciones

La méaquina empanadora-rebozadora alco del tipo APT permite la aplicacion optima de
distintos tipos de pan rallado. El sistema de circulacion para el pan rallado utiliza el principio
de la gravedad (si no se desea véase la maquina para enharinar alco). Ademas el
dispositivo se caracteriza por su construccion compacta y solida. Se pueden realizar entre
otros los recubrimientos siguientes:

e empanar con pan rallado seco
e empanar con especias, por ejemplo productos de barbacoa

Se puede regular la velocidad de los tornillos (tornillo vertical = circulacion, tornillo horizontal
= lecho inferior) por medio de un convertidor de frecuencia (excepto el tipo APT 250 N).
Esto garantiza un flujo éptimo del pan rallado y cuida.

Ejemplos de productos

Productos de carne, pescado, carne de ave, patatas o verduras como p. ej. escalopes
(productos planos con fibras musculares), palitos de pescado, hamburguesas de verduras,
croquetas y SU PRODUCTO.

Opciones

e placa vibratoria/rodillo de presion
e embudo de alimentacion
regulacion del nivel
programacion automatica PLC
cinta de salida prolongada

Ancho de la cinta

250 mm
400 mm
600 mm
900 mm

| picar | mezclar | moldear | aplanar | tenderizar | cortar | recubrir | cocer | refrigerar | congelar |



alco linea conveniencia

Siempre de alta calidad

Maquinas para la industria alimentaria
Picadoras

Mezcladores de coccién

Mezcladores

Sistemas de normalizacion

Maquinas moldeadoras

Maquinas aplanadoras de escalopes
Tenderizadores

Cortadores Cordon Bleu

Maquinas empanadora-rebozadoras
Maquinas para enharinar y azucarar
Maquinas para cocer y freir a paso continuo,
tineles para la terminacion de la coccion
Hornos de aire caliente lineares y espirales
Dispositivos de fermentacion
Congeladores y refrigerantes en espiral
Sistemas de pasteurizacion

Cintas transportadoras

Otros tamafios de las maginas y modelos especiales sobre pedido.
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www.alco-food.com

Nos reservamos modificaciiones de los datos.





